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De oudste studentenkroeg van Nederland
gooit het roer om. De Bogt fen Guneé in Franeker
is al sinds 1585 een plek om bier te drinken en
feest te vieren, maar volgens eigenaar Allard Hutten
is dat tegenwoordig niet genoeg meer.

Wat is er aan de hand?

‘gieten
naar
genieten’
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MAAR HET HIELP NIET

‘Veilige beroepen bestaan niet’

Horeca-expert Wouter Verkerk is columnist,
spreker en creatief ontwikkelaar van (horeca)
concepten. Zijn opa had in de jaren vijftig een
café in Soest en gebruikte koud bier van de tap
als unique sellingpoint. ,,Maar daarmee ga je het
anno 2025 niet redden”, benadrukt Verkerk.
,Mensen verwachten nu veel meer van een
cafébaas.”

Dat de zaak netjes is, dat gasten zich er veilig
voelen, fijn met elkaar kunnen praten en dat er
een ruim assortiment beschikbaar is. ,,Het
wensenlijstje is heel anders dan vijftig jaar
geleden. Dat is heel spannend voor de sector,
maar je kunt gewoon niet stil blijven staan: er
bestaan wat dat betreft ook geen ‘veilige’ beroe-
pen.”

,Laatst hoorde ik iemand vertellen over een
oudoom, die in de jaren zestig een lingeriewin-
kel had. Die zei altijd: ‘lk zit veilig, want men-
sen willen altijd ondergoed hebben’. Nou, je
raadt het al. In de jaren zestig trokken veel
dames hun bh uit en had hij ineens geen handel
meer. Gelukkig gaan veranderingen ook niet
voorbij aan de horeca.”

TEKST MARK VALLINGA
FOTO'S CATRINUS VAN DER VEEN

ij denkt er met warme herinne-

ringen aan terug. Een rij voor de

deur, een onophoudelijke

stroom aan dorstige gasten aan

de bar en op de vloer een grote
groep feestende stappers. Allard Hutten ver-
welkomde in een weekend gemakkelijk rond
de 500 mensen in De Bogt fen Guné. Maar dat
was in 2019. Die aantallen haalt Hutten zes
jaar later bij lange na niet meer. Daarom gaat
het roer nu om.

Want met alleen bier en feest haal je de
stappers niet meer binnen, zo heeft Hutten de
afgelopen jaren wel gemerkt. De Bogt fen
Guné stond altijd bekend als een danscafé
voor jongeren vanaf 16 jaar. Met een dj en
leuke muziek op de draaitafel lukte het Hut-
ten wel om zijn zaak vol te krijgen. Maar sinds
de alcoholleeftijd is verhoogd naar 18 jaar, is
er veel veranderd voor cafés.

»We zaten vroeger van donderdag tot en
met zondag vrijwel vol, maar dat is niet meer
zo. Eigenlijk nergens meer. Het uitgaan is de
afgelopen 20 jaar enorm veranderd”, bena-
drukt Hutten. Zo is er steeds meer bewustzijn
over de kwalijke effecten van alcohol en vin-
den veel jongeren een gezonde leefstijl heel
belangrijk. ,Maar de behoefte om elkaar te
ontmoeten is er natuurlijk nog steeds.”

BRAINSTORMEN
Hutten is met zijn personeel gaan brainstor-
men over het toekomstperspectief. Want waar
liggen de kansen? Zeker in de wetenschap dat
veel feestende stappers naar Leeuwarden
trekken, omdat daar simpelweg meer kroegen
zijn en ook meer leeftijdsgenoten. Uitgangs-
punt was dat De Bogt fen Guné een belangrij-
ke maatschappelijke functie heeft in Franeker
en dat dat ook zo moet blijven.

»,Mensen komen veel gerichter naar een
zaak als De Bogt”, legt Hutten uit. , Als we
bijvoorbeeld een themafeest organiseren,
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hebben we ineens veel meer mensen over de
vloer. Dat kun je niet elke week doen, maar je
kunt wel elke week een leuk programma
bieden om mensen bijeen te krijgen. Dan
moet je denken aan het organiseren van
pubquizzen, bingo’s en een ladies’ night.”

Elke dag dat De Bogt fen Guné open is,
moet er kortom iets te doen zijn. Op woens-
dag kunnen voetballiefhebbers er de Champi-
ons League kijken en wordt er gebiljart, op
donderdag wordt er gedart, twee vrijdagen
per maand is er een pubquiz en op zaterdag
is er om de zoveel weken een themafeest. De
zondag wordt nog ingevuld met toernooien
voor darts, biljart of pokeren zonder inzet.

,Het gaat niet meer om consumeren, maar
om beleven. Je wilt samen iets ondernemen,
actief bezig zijn en herinneringen maken”,
vat Hutten het nieuwe concept van De Bogt
fen Guné samen. Deze switch is allesbehalve
uniek, laat horecaexpert Wouter Verkerk
weten. Hij ziet dat kroegen in heel Nederland
de bakens verzetten en het anders gaan doen.
,Het gaat van gieten naar genieten.”

Volgens Verkerk is het consumptiepatroon
van stappers enorm veranderd. ,Ze willen
niet meer twintig bier achteroverslaan, maar
twee lekkere cocktails of speciaalbier drin-
ken.” Ook hij ziet de verhoging van de alco-
holleeftijd als een belangrijke oorzaak. ,Wat
ik zie is dat jongeren heel veel minder zijn
gaan drinken. Mijn neefjes en nichtjes drin-
ken lang niet zoveel alcohol als toen ikzelf 18
was.”

Ondanks die trend en de verhoging van de
alcoholleeftijd, ervaart Hutten de laatste
jaren een terugkerend probleem: jongeren
gaan thuis ‘indrinken’ en komen daardoor in
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een zwaar beschonken toestand bij De Bogt
fen Guné. ,Zodra ze binnen zijn, ligt de ver-
antwoordelijkheid bij mij. Die kan ik alleen
niet dragen en voor een café als De Bogt is
het niet te doen om beveiligers in te huren.”

CORONA ALS SPLUTZWAM

Volgens Hutten is het ‘indrinken’ ontstaan
tijdens de coronacrisis. ,Vroeger stroomde de
zaak rond 01.00 uur wel vol, maar sinds
corona komen ze pas om half drie aanzetten.
Er zijn ook veel keten bij gekomen in deze

Hutten merkt duidelijk dat corona het gedrag van stappers heeft veranderd: jongeren komen steeds later en drinken thuis in.

regio, mensen hebben thuisbarretjes en
sommige ouders halen zelf drank voor hun
minderjarige kinderen. Ik denk ook dat er
sinds corona veel meer drugs worden ge-
bruikt.”

Horeca-expert Verkerk noemt de corona-
crisis zelfs een ‘splijtzwam’ in de Nederlandse
horeca. Volgens hem is er veel personeel
weggevloeid en zijn de routines van gasten of
stappers verdwenen. ,Eigenlijk zitten we in
een perfect storm. Je hebt te maken met een
torenhoge inflatie, de verhoogde alcoholleef-

tijd, veranderingen door corona en mensen
hebben online altijd contact.”

In het weekend even bijpraten met een
biertje of wijntje in de hand is volgens Ver-
kerk niet per se meer nodig. ,Mensen zitten
de hele dag naar hun telefoon te kijken. Als je
wilt dat ze die wegleggen, moet er iets leuks
voor in de plaats komen. Het eten en drinken
wordt steeds meer een omlijsting tijdens
spelletjes, een pubquiz of een thema-avond.
Mensen willen echt iets doen.”

DRINGEND ADVIES

Verkerk vindt de omslag van De Bogt fen
Guné heel verstandig en herkenbaar. Tijden
veranderen en ook de horeca moet daarin
meebewegen, is zijn dringende advies. ,Je
moet als kroegbaas aanvoelen in welke ge-
meenschap je zit en welke rol je voor die
mensen kunt vervullen. Als je daar met een
norse blik naar kijkt, wordt het alleen maar
minder en mis je allerlei leuke ontwikkelin-
gen.”

De Bogt fen Guné gaat de komende maan-
den het nieuwe programma stapsgewijs
invoeren. Daarnaast komt er ook een kaart
met ‘pubfood’ op de tafels, zodat mensen er
ook een zelfgemaakte hamburger kunnen
eten. Omdat Hutten ook clinics met suppen,
kaatsen en e-choppers wil gaan doen, ver-
wacht hij in de toekomst nog wel extra per-
soneel nodig te hebben.

Terugkijkend op de laatste jaren vindt
Hutten dat hij te weinig heeft vernieuwd. Al
voor 2020 is er bij De Bogt over veranderin-
gen gesproken, maar door corona was de
invoering van een nieuw concept een te
groot financieel risico. Ik wil corona niet de
schuld geven van het feit dat we te lang op
oude voet zijn doorgegaan, maar het hielp
niet. Uiteindelijk was het ook gewoon tegen
beter weten in.”

Daar heeft hij nu lering uit getrokken voor
de komende tijd. ,Ik vind nu dat je als onder-
nemer in de spiegel moet kijken en je af
moet vragen: ben ik nog op de goede weg en
luister ik nog wel naar mijn publiek?” Dat
vindt Verkerk een verstandige houding. ,Het
is een spannende periode voor de horeca,
maar je krijgt de mensen niet terug in je zaak
door alleen te doen wat je altijd al deed.”




